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RECEPTURA NR KWM-46

1. Nazwa handlowa wyrobu

Lazanki z kapusta i kielbasa

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu makaron lub ziemniaki z miesem, tablica 3.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Wvymacania dla surowca na Stosowane
Nazwa surowca ymag 100 kg wyrobu Rozdrobnienie procesy
surowca A
gotowego, technologiczne
nie mniej niz
Kietbasa wedzona,
parzona, w ostonce
naturalnej;
Zawartose Huszczl | pyoce iertecdng
nie wigcej niz 27%, d .
. 0 uzyskania
sktad: mieso wymaganej
Kielbasa wieprzowa w1eprzo:r)fl:),u1 0 zawartosci Plastry o grubosci )
$rednio rozdrobniona Wy skladnikow 10 mm — 15 mm
wyprodukowano .
Lo miesnych
ze 120 g migsa; .
. ; W wyrobie
nie dopuszcza sig oftSm
uzycia miesa gotowy
oddzielonego
mechanicznie
(MOM)
Jednolita barwa,
Kapusta kwaszona! bez obcych 30,0 Szatkowana -
zapachow
Makaron bez
Makaron dodatku jaj; 40,0 Forma: tazanki Gotowanie
sktad: semolina
Grzyby suszone - 0,4 - -

! Kapusta kwaszona (kiszona) — produkt otrzymany z kapusty glowiastej bialej oczyszczonej z lisci zewngtrznych

>

bez glaba, pokrojonej, z dodatkiem soli spozywczej, z dodatkiem Iub bez dodatku przypraw, poddany fermentacji

mlekowej.
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Przyprawy i dodatki

—Cukier
—Pieprz czarny
mielony
—Cebula suszona
—Smietana 18%
—S4l spozywcza
—Koncentrat
pomidorowy
—Mieszanki
aromatyczno-
smakowe
—Dopuszcza si¢
stosowanie
koncentratéw
spozywczych
w celu
podkreslenia
smaku: sosow,
rosotkow

Koncentrat
pomidorowy:
zawartos$¢ ekstraktu
36% —38%
lub 28% — 30%,
wyprodukowany
z przecieru bez
dodatku cukru

Minimalna ilogé
wynikajgca
z potrzeb procesu
technologicznego

Tlosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pdlproduktéw i suroweéw u poddostawcow, nalezy zapewnié

i udokumentowaé sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmiesne sterylizowane

Charakterystyka

organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogolny:
- makaron z widocznymi kawatkami kietbasy wedzonej,
z dodatkiem kapusty kwaszonej i grzybéw

Smak i zapach:

- wyraznie wyczuwalny smak i zapach kapusty kwaszonej

Zawartos$¢ skiadnikéw
miesnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 15
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ thuszczu wolnego, 10

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badar jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze whasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rOwnowazne.
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